
PROGETTO

CANESTRUM CASEI
Valorizzazione dei formaggi storici del Meridione d’Italia 

— Martedì 30 Novembre 2021 ore 16:00
presso Azienda Agricola Le Starze – Vallo della Lucania (SA)

SALUTI

Ing. Mauro Inverso
Presidente GAL Cilento Regeneratio

INTERVENTI

Prof. Giovanni Quaranta
Università della Basilicata
Fondazione MEDES
“Il contesto produttivo del Cacioricotta del Cilento”

Prof. Massimo Todaro
Università di Palermo
Coordinatore del Progetto
“Lo stato di avanzamento del progetto”

Prof. Giuseppe Licitra
Università di Catania
Responsabile scientifico
“Primi risultati del progetto”

Prof. Vincenzo Russo
IULM
“Costruzione dell’Immagine dei formaggi della 
selezione Ager”

Dottor Salvatore Claps
CREA-ZA
“Il Cacioricotta del Cilento : ricerca e stato 
dell’arte”

Prof.ssa Adriana Di Trana
Università della Basilicata
“La capacità antiossidante e il contenuto in 
polifenoli nel Cacioricotta del Cilento”

Prof.ssa Margherita Addis
AGRIS
“Profilo acidico e vitamine liposolubili nel 
Cacioricotta del Cilento”

DISCUSSIONE
sui risultati del progetto 
Canestrum Casei

Dott. Giuseppe Russo
Agronomo

Dott. Mario Di Bartolomeo
Azienda Le Starze
Vallo della Lucania

Dott. Luca Cerretani
Coordinatore GAL Cilento Regeneratio

MODERA

Dott.ssa Nicoletta Serra

ORE 18:30
DEGUSTAZIONE 
DEI FORMAGGI DI 
CANESTRUM CASEI 
IN ABBINAMENTO AI 
VINI DEL PROGETTO 
SMART-WINE
(CUP D52C20000300009 
GAL Cilento Regeneratio 
- Misura 16.1.1. Azione 2) 
presentata dal Prof. Boris 
Basile e dalla Dott.ssa 
Paola De Conciliis.

ORE 19:00
BUFFET A BASE DI 
PRODOTTI TIPICI LOCALI

Il live streaming 
sarà trasmesso sulla 
Pagina Facebook della 
Fondazione MEDES
https://www.facebook.
com/fondazionemedes

L’evento sarà svolto nel 
rispetto delle attuali 
normative anticontagio
da Covid-19. www.progettoager.it

L’evento è inserito nell’ambito delle 
attività di divulgazione del progetto 
CANESTRUM CASEI, sostenuto da 
AGER - AGroalimentare e E Ricerca, 
Grant 2017 - 1144.

PRESENTE IN REMOTO

PRESENTE IN REMOTO

PRESENTE IN REMOTO

PRESENTE IN REMOTO

- L'EVENTO SI SVOLGERA' IN MODALITA' MISTA-




