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Relatori Confermati

“L'analisi del microbioma” - Dr.ssa Bianca Castiglioni, Istituto di Biologia e Biotecnologia Agraria, Consiglio
Nazionale delle Ricerche

“La nutrigenomica” — Dr. Andrea Minuti, Dipartimento di Scienze Animali, della Nutrizione e degli Alimenti
(DIANA), Universita Cattolica del Sacro Cuore

“La fisiologia della lattazione” — Prof. Erminio Trevisi, Dipartimento di Scienze Animali, della Nutrizione e
degli Alimenti (DiANA), Universita Cattolica del Sacro Cuore

“La beta caseina A1 e A2” — Prof. Ilvano De Noni, Dipartimento di Scienze per gli Alimenti, la Nutrizione e
I'Ambiente, Universita degli Studi di Milano

“La qualita del latte” - Prof. Massimo Malacarne, Dipartimento di Scienze Medico Veterinarie, Universita
degli Studi di Parma; Prof. Alessio Cecchinato, Dipartimento di Agronomia, Animali, Alimenti, Risorse naturali
e Ambiente (DAFNAE), Universita degli Studi di Padova
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“L'analisi LCA” — Prof.ssa Luciana Bava, Dipartimento di Scienze per gli Alimenti, la Nutrizione e I'Ambiente,
Universita degli Studi di Milano

“Le micotossine nel latte” — Dr.ssa Giuseppina Avantaggiato, Istituto di Scienze delle Produzioni Alimentari,
Consiglio Nazionale delle Ricerche

7 . ._v
a7 .’4 5 FONDAZIONI IN RETE @) Corsolo Nozionole cele Rcarche .\"} CPIVERSITA BELE STUDS D ATLAND et
FROGETTO, (/€ PER LA RICERCA UNIVERSITA DI PARMA

AGROALIMENTARE JE RICERCA! AGROALIMENTARE




